


MIEL DE ACACIA

Proveniente de plantaciones de Acacia Magnium en la Orinoquía
Colombiana. Su color oscuro se debe a la gran concentración de minerales.

Miel natural, que no ha sido sometida a ningún proceso, a diferencia de la
miel industrial, que al ser pasteurizada para evitar que se cristalice, reduce

drásticamente la calidad de lamiel, puesto que en el proceso se destruyen la
mayoría de enzimas, antioxidantes y otras propiedades beneficiosas como
su acción antibiótica.



La cristalización es un proceso
natural de la miel que tiende a
solidificarse a temperaturas inferiores
a los 25ºC.

¿La prefieres líquida?
Colocala al baño de maría no mayor a
los 45ºC para evitar perder sus
propiedades.

¿Sabías que la miel es el único

alimentoNO perecedero?
Lamiel más antigua fue encontrada
en Georgia, con más de 5.000 años y
aún era comestible. Es altamente
perdurable gracias a su alta
concentración de azúcar.





NUESTRAS COLMENAS 









PLANTACIONES DE ACACIA MAGNIUM



¿PORQUE CONSUMIR MIEL DE ABEJAS? 

REGULA EL AZUCAR EN LA SANGRE
MEJORA LA FUNCION CEREBRAL 
MINIMIZA ALERGIAS 
HIDRATA LA PIEL 
ESTIMULA EL SISTEMA INMUNOLOGICO
REDUCE EL ESTRÉS METABOLICO
PROMUEVE LA RECUPERACION DEL SUEÑO
LIMPIA HERIDAS Y QUEMADURAS
REDUCE EL ESTREÑIMIENTO
AYUDA AL CICLO MESTRUAL 
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